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Pomodoro" Datterino" in salsa biologico 

Pomodoro " Datterino " in salsa biologico 

Descrizione: Pomodori e passata di pomodori italiani " Datterino "provenienti da agri­

coltura biologica. La lavorazione avviene subito dopo il raccolto, per mantenere intatto 

sapore e freschezza del pomodoro maturo. 

Utilizzo: l'utilizzo è quello classico, come salsa per condire la pasta. Ottima anche 

senza ulteriore cottura, per gustare al meglio la freschezza del pomodoro. 

Ingredienti: Pomodori " Datteri no " e passata di pomodoro, sale. 

N. B.: si usa acido citrico solo nell'eventualità che il Ph sia superiore a 4,5.

Caratteristiche fisiche ed organolettiche: 

Aspetto:fine 

Colore: rosso scuro 

Odore: naturale, tipico del prodotto 

Sapore: gradevole e tipico 

Zona di produzione: Cerignola ( Foggia ) 

Confezioni: vaso in vetro vetro da 580 ml. 

pz. per scatola scatole per fila file per pallet scatole per pallet pz. per pallet 

I saom1 

IT B10 006 

AGRICOLTURA ITALIA 

6 8 12 96 
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