
MIATERRA 

• 
pasta di semola di grano duro 

Pasta di Semola di Grano Duro Senatore Cappelli (ANTICA VARIETÀ), macinata a cilindri,
trafilata al bronzo ed essiccata a bassa temperatura. 

Formati: 
Orecchiette 
Cavatelli 
Cicatelli 

Caratteristiche di produzione: 
Processo produttivo: impasto della semola, trafilatura al bronzo, essiccazione max 45°, 
confezionamento, imballaggio. 
Componenti: impastatrice, trafile al bronzo, trasporto meccanico movibile, telai, carrello, 
essiccatore, confezionatrice. 

Caratteristiche del prodotto: 
Aspetto e consistenza: ruvidezza, colore naturale, tenuta in cottura. 
Gusto: sapore eccellente. 
Pezzatura: normale. 
Singolarità/molteplicità: farine di cereali antichi, non OGM Irradiati, per intolleranti. 
Scadenza: due anni dalla data di produzione. 

Caratteristiche della confezione: 
Tipo di packaging : sacchetto in carta.
Unità di prodotto: 500 gr.
Imballo: cartoni. 

Idonea anche per gli intolleranti al glutine - macinazione a bassa estrazione (macine a cilindri) 

pz. x scatola scatole x fila scatole x pallet file x pallet 

1 500 gr 1 15 1 10 40 4 
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