MIATERRA

scheda Vincotto biologico

tecnica

Vincotto biologico

Caratteristiche di produzione:
Processo produttivo: i grappoli sono coltivati, raccolti e selezionati nella nostra azien-
da, con certificazione |.C.E.A. .

Componenti: lavatrice, tavoli e carrelli in acciaio inox per la cernita, bollitore acciaio
inox, riempitrice.

Ingredienti:
uva 100%.

Caratteristiche del prodotto:
Aspetto e consistenza: nero ambrato, viscoso.
Gusto: agrodolce.

Scadenza: 24 mesi dalla data di produzione.

Modalita d'uso: da abbinare con ricotta fresca e formaggi stagionati, ideale per prepa-
rare vari tipi di torte e dolci.

Caratteristiche della confezione:
Tipo di packaging: bottiglia di vetro.

Unita di prodotto: 250 mi

pz. per scatola  scatole per fila file per pallet scatole per pallet  pz. per pallet

314 ml 6 24 12 288 1728
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