MIATERRA

scheda passata di pomodoro giallo biologico

tecnica

Denominazione: Passata di pomodoro giallo biologico

Descrizione articolo: Passata di pomodori italiani gialli provenienti da agricoltura biologica.
La lavorazione avviene subito dopo il raccolto, per mantenere intatto sapore e freschezza del

pomodoro maturo.

Utilizzo: La passata di pomodoro giallo € un prodotto unico nel suo genere, perfetto per le tue

ricette fantasiose ma non troppo cariche di sapori.

Ingredienti:
pomodoro giallo, sale.

Caratteristiche Fisiche ed Organolettiche:
Aspetto: fine

Colore: giallo

Odore: tipico,caratteristico

Sapore: sapido, leggermente dolce

Zona di produzione: Cerignola(Fg)

Confezioni:
Bottiglia in vetro da 440 ml.
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